IMITIATIVES SOCIALES

STEMM YUN DER STROOSS

LE RECYCLAGE,
VERSION STEMM

La Stémm Caddy est I'un des ateliers de réinsertion de [association Stémm vun der Slruuﬁ.
Visite de cet endroit unigue au Luxembourg, qui donne une deuxieme vie aux produits Frais.
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Mowus sommes ici 3 Sanam, sur un gite bien
propre i 'ASHL, fondée en 1996 : Lla Spémm
Caddy, unatelier de recyclage alimentaire,
unigue dans la région. Ici, en 2025, pris
de 350 tonnes de denrdes ont &ré récupd-
rees (35 % de plus gqu'en 2024) grice i un
partenariat avec Auchan et aux ég
la Bangue Alimentaire du Luxembao

QUELQUE 250 SANDWICHES
PAR JOUR

est aussi un endroit oi plus de cinguante
peErsannes sonk en rénsertion El:m[es.-\.iu.'l-
nelle, & En lout, cola foit 399 postes sur les
niufl site . (O est un marche
ustre la directrice.
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Sur les quais de liveaison, se relaient les
camlons de la Bangue alimentaire et de
la « Stémm » comme on Fappelle i On
charge et on décharge, Comme tous les
mating, la Bangue alimentaire est allée
récupérer les produits frais de plusieurs
enseipnes dans tout le Luxe
La Provengale, Delhaize of Aldi
partie des vivres provient des magasins
Auchan Luxembourg et est récupérde par
Lémm.

chague mols, 26 tonnes de denrées
périssables sont déchargées. Ce qui
permet & la Stemm Caddy de préparer
250 sandwiches par jour, distribugs sur
plusbeurs sites, mais awssi de contribuer ;
de nombreux repas, 750 par j
sés b 0,50 € dans les différents restau-
rants du pays ; Hollerich, Bsch-sur-Alzette
et Ettelbruck,

AT, PIOO-

« L& RECETTE DE

MA GRAND-MERE =

Apres le tri des denrdes, déballies, mngees,
organiades, étiquetées.,  produits
produits frals, surgelds, placés chacun
une chambre froide adaptée, place als
formation. « Notre b ‘put qur cos chombres
froides sofent s fe plus vile passible s,
commente Arnaud Watelet, le directewr
administratif et financier, soucieux d'é
tout gaspillage alimentaire.
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5 cette partie lransformation, une
tile dés le matin & fabriguer les
hwiches, sur des tables & Flux laminaire,
qui permettent de les préparer, les mains
a4 °C, sans rompre la chaine du
frodd. & cbté, cest atelier de découpe des
Mgumes, tous prépards et disponibles pour
les sandwiches, les plats chauds ou pour
Etre utilisés sur s autres sites de la Stémm.
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